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Higiena i czyszczenie w branzy owocoéw morza - internetowy dziennik szkolenia

Wypetniaj w miare postepdw w szkoleniu i zapisuj dokument. Wypetniony dziennik jest potrzebny jako czesé
Twojego Egzaminu z Podstaw Higieny Zywnosci.

Twoje imie i nazwisko:

Rozdziat # Tytut rozdziatu Data Czas poswiecony
zakonczenia na szkolenie*

Wprowadzenie

1 Segment pierwszy — higiena kontra bakterie

2 Segment drugi — bardziej szczegétowe spojrzenie na
bakterie

3 Segment trzeci — ludzie generujg problemy

4 Segment czwarty — unikanie zakazenia

5 Segment pigty — utrzymuj czystos¢

6 Segment szésty — zakazenie

7 Segment siédmy — ty i prawo

8 Segment 6smy — HACCP

9 Segment dziewigty — Alergeny

10 Segment dziesie¢ — niezbedne elementy w zakresie
higieny zywno$ci dla smazalni ryb

11 Odpowiedzi na pytania do samooceny

12 Zatgcznik — podsumowanie punktéw kluczowych

* 15, 30, 45 lub 60 minut

Data wykonania testu i wynik testu

Wypehij swoj test praktyczny online

%

Jakie masz uwagi lub komentarze na temat pakietu online? Dodaj je do pola ponizej.

Aby zarezerwowac termin egzaminu lub zadac¢ pytania dotyczgce higieny zywnos$ci, napisz na adres
email onshore@seafish.co.uk.

Podpisz i podaj date, kiedy bedziesz gotowy(a) do przystgpienia do swojego egzaminu:
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